CASA VICTORIA LATINA SA DE CV

EXIR BLANCO

DESCRIPCION

Caracterizado por su brilloy claridad, Exir Blanco destaca un aroma de agave cocido gue evoca

desde el campo hasta los hornos donde toma vida. Con notas florales como azahar y lavanda,
mMatices citricos de toronja, un togque de pimienta y la frescura de la menta.
En boca cada sorbo revela caracter y equilibrio, predominando el sabor dulce del agave cocido,

convirtiéndolo en el acompanante ideal para momentos de celebracion y disfrute auténtico.

INFORMACION TECNICA

Clase: Blanco
Categoria: 100% Agave Tequilana Weber Variedad Azul
Origen del agave: Campos propios la region Valles, Jalisco & Santa Maria del Oro, Nayarit

Coccidén: Hornos tradicionales de mamyposteria
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Extraccion: Molino de rodillos

Fermentacion: Tanques de acero inoxidable con levadura propia
Destilacién: Primera en acero inoxidable y segunda en cobre —
Grado alcohdlico: 40% (80 proof) Imu?
Capacidad: 750 m|

NOM: 1611 | Casa Victoria Latina, S.A. de C.V.




CASA VICTORIA LATINA SA DE CV

EXPERIENCIA

NOTAS DE CATA

Vista: Apariencia cristalina y brillante con destellos plateados.

Cuerpo: Lagrimas largas y sedosas que anuncian un buen cuerpo.

Aroma: Intenso agave cocido al frente, con matices florales de azahar y lavanda, un toque de pimienta y menta fresca.
Paladar: Suave y envolvente, donde predomina el dulzor natural del agave con una sensacion equilibrada.

Final: Fresco, limpioy persistente, con una permanencia agradable que invita a degustar nuevamente.

MARIDAJE SUGERIDO

Alimentos: Mariscos frescos y cocina mexicana contemporanea, como langosta a la mantequilla
u ostiones rockefeller.

Quesos: Quesos frescos y suaves, como queso de cabra, burrata o panela artesanal.

Postres: Ligeros, como panna cotta con coco, tartas citricas o fruta fresca.

RECOMENDACION DE SERVICIO

Degustar solo, ligeramente fresco (1618 °C) en copa tequilera.
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FLORAL HERBAL : 1M YL (B0 Pror)

AGCAVE MINERAL




